
ADICIONAL DE PICANTE ($600)  o KETCHUP ($720), PEDINOS!

ENSALADA ALL IN
Verdes | Olivas | Queso Feta | Vinagreta de Mostaza & Miel. 9000.- 

ENSALADA CAESAR
Verdes | Reggianito | Masa Madre | Vinagreta de Anchoas. 9000.- 

+ Rillete de Pesca Blanca. 3400.- 

+ Bocha de helado de Crema Jersey . 3000.-

 

+ Rillete de Pollo. 3400.- 

+ Huevo 6'. 1270.- 

+ Palta. 3800.- 

+ Pollo. 4700.- 

TOSTADA DE TEMPORADA
Variedad de hongos a la plancha sobre duxelle de hongos, 
vinagreta de granada y granada con Sriracha de la casa. 11800.-

POLLO BRASEADO
Pata muslo especiada con guisado de porotos alubia
y demi-glace. 14350.-

FILET DE TRUCHA
Trucha a la plancha con manteca de limón, puré de coliflor,
texturas de coliflor y ensalada de berro. 15700.-

FLAT IRON STEAK
Carne de pastura con su demi-glace y puré de papa y 
perejil. 18300.-

TORTA DE QUESO
con salsa de cítricos especiados de temporada 7900.-

PORCION DE PAPAS FRITAS
con Ketchup. 4400.-

COOKIES N CREAM

5600.-

PAN CON MANTECA 1800.-

PECAN PIE CON HELADO 9300.-

BABKA DE CHOCOLATE TIBIA
Prensada con miel. 3300.-

ÑOQUIS SOUFFLÉ
12200.-

MILANESA DE LOMO CON

 

MAC N’ CHEESE 22150.-

LATKES DE PAPA
Papa tipo rosti con pickle de nabo y salsa tártara. 3920.-

CHIPA A LA PLANCHA
Chipá a la plancha con pimienta y miel, jamón crudo,
queso de cabra & kale. 8400.-

SOPA DE LA  SEMANA

 
7800.-

CARPACCIO DE LOMO
Carpaccio de lomo al salmoriglio, cheddar madurado 
y rúcula. 6900.-

FRENCH TOAST SALADA
Polenta a la plancha, humita, choclo ahumado,
ensalada fresca con granada y hierbas. 5400.-

WI-FI: OLIBA CLAVE: unmillondemedialunasHORARIO DIARIO — 12.30 a 16.00hs

VEGANOOTOÑO 2024GLUTEN FREE

OLI MENU ALMUERZOS
ENTRADAS PLATOS

EXTRAS

ENSALADAS POSTRES

ROLL DE MANZANA
wannabe apple strudel, sale tibio con helado de crema jersey 
y crema inglesa 6500.-

cookie de chocolate 70% y sarraceno con helado
de crema Jersey y salsa Charlotte de chocolate



ADICIONAL DE PICANTE ($600) o KETCHUP ($730), PEDINOS !

TENEMOS PAN SIN GLUTEN, CONSULTAR.

SELECCIÓN DE LA MEJOR FRUTA 4100.-

CHEESEBURGER
Carne de pastura |  Queso Cheddar americano | Pickles | 
Cebolla morada | Salsa Secreta |  Papas fritas. 
(mediodias de lunes a jueves hasta agotar stock)  16500.-

YOGUR GRIEGO o VEGAN (kombucha)
Fruta fresca | Granola 

| 

Oliva | Miel. 8200.-

PORRIDGE DE AVENA BRULEÉ
Fruta de temporada en almíbar | Frutos Rojos. 

4550.-

TOSTADA DE PALTA
Pan de centeno, palta, aceite de oliva, ciboulette 
y tajín. 7900.-

FRENCH TOAST
Pan Brioche | Crema de yogur 

|

 Fruta fresca. 7100.-

BAGEL CON QUESO CREMA
& mermelada de estación. 3200.-

OMELETTE O REVUELTOS

WI-FI: OLIBA CLAVE: unmillondemedialunasHORARIO DIARIO — 09.00 a 19.00hs

VEGANOOTOÑO 2024GLUTEN FREE

DESAYUNOS & MERIENDAS

TOSTADA DE TEMPORADA
Variedad de hongos a la plancha sobre duxelle de hongos, 
vinagreta de granada y granada con Sriracha de la casa. 11800.-

Ensaladita de rúcula | Brioche
. 

7800.- 

+ Palta. 3800.- 

+ Panceta. 3200.-
 

GRILLED CHEESE SANDWICH
Queso de Cabra | Cheddar Ingles | Muzzarella |  
Cebolla caramelizada | Aceite de Trufa | Miel. 8200.-

CLUB SANDWICH
Lechuga | Tomate | Queso | Panceta | Pollo |
Huevo | Papas Fritas. 19800.-

BAGEL DE PESCA
Rillete de pesca blanca ahumada | Queso crema | Cebolla |
Pepinos agridulces | Tomate | Alcaparras. 8800.-

TODO EL DÍA DE 9 A 12.30 | DE 16 A 19hs

MEDIALUNA PRENSADA
Jamón y queso | Mostaza antigua. 4700.-

CHIPÁ PRENSADO
Jamón y queso. 6000.-

Hola! Esperamos que disfrutes mucho tu tiempo en Oli.
-Nuestro mostrador de pastelería funciona de 9 a 19hs, 

para comer acá o para llevar.  
Todo es horneado en el día, y los productos van 

variando por temporada.
-Todos los panes de nuestro menú son horneados 
y desarrollados por nuestro equipo de panadería.

-Tenemos un catálogo de tortas, que podes pedir por encargo. 
Podes verlo en nuestro ig @oli_buenosaires

-Permitimos el uso de computadoras únicamente 
en la mesa comunal. 

Muchas gracias :)

CHEF Olivia Saal 
JEFA DE COCINA  Paula Acha |  JEFE DE PASTELERIA Y PANADERIA Nicolas Claverie

JEFA DE SALA   Eugenia Femenias |  JEFE DE BARRA Federico Molinero

FOSFORITO RELLENO 
Factura tradicional hojaldrada rellena de 
- jamon crudo y queso
- pera y queso azul

4900.-

4300.-



OLI MENU BEBIDAS
ICED TEA OPCIONALOTOÑO 2024PICANTE

SIN CAFÉ

ADICIONALES

CALIENTES

ESPRESSO | 2450.-

ESPRESSO DOBLE | 2750.-

LUNGO | 2600.-

AMERICANO | 3000.-

CORTADO EN VASO | 2750.-

MAGIC | 3200.-

FLAT WHITE | 3700.-

CAPUCCINO (8oz)  | 3000.-

CAPUCCINO (12oz) | 3900.-

LATTE (12oz)  | 3900.-

FLAT TOFFEE (8oz) | 4100.-

CHAI LATTE (8oz) | 4100.-

      + Leche Vegetal | 4700.-

MATCHA LATTE (8oz) | 4100.-

      + Leche Vegetal | 4700.-

CHOCOLATADA (12oz) | 3600.-

MOCACCINO (8oz) | 4100.-

CAFÉ FILTRADO | 3000.-

FRÍOS COCTELERÍA

1/4 X FUEGO TOSTADORES INFUSIONES & TES

ESPRESSO TONIC |  3600.-

ICED AMERICANO |  3000.-

ICED FLAT WHITE |  3700.-

ICED LATTE |  3900.-

ICED MATCHA LATTE (8oz)  |  4100.-

COLD BREW |  3200.-

AQA (con gas / sin gas / natural)  | 2100.-

AGUA PANNA(500ml) | 4200.-

AGUA SAN PELLEGRINO (500ml) | 4200.-

JUGO DE NARANJA | 3200.-

JUGO VERDE | 3400.-

LIMONADA DE CEDRÓN | 3400.-

LIMONADA PEACH | 3200.-

GINGER ALE BRITVIC | 3900.-

SODA DE APIO | 3900.-

COCA ALL INCLUSIVE (con hielo & limón) | 2800.-

CORONA (300ml) | 3500.-

SHOT DE CAFÉ | 1200.-

LECHE VEGETAL CASERA (almendra & castañas) | 600.-

Tenemos leche deslactosada sin costo adicional.

BLOODY MARY | 6000.-

SPICY BLOODY MARY | 6500.-

NEGRONI | 5800.-

GIN TONIC | 5500.-

APEROL SPRITZ (8oz)  | 5500.-

VERMÚ LA FUERZA (rosso, primavera, blanco) | 6000.-

      + Tónica | 6500.-

OLI | 22000.-

La Palmera, Colombia - Lavado

BRASIL | 16000.-

Brasil - Natural

BOLIVIA | 20000.-

Bolivia - Lavado

ETIOPIA | 27000.-

Etiopia- Natural

THAI WIND | té verde, ananá caramelizado & coco  | 3500.-

ORIENTAL SUMMER | té verde, duraznos, manzanas, 
rosa mosqueta & pétalos | 3500.-  
ENGLISH BREAKFAST | blend té negro | 3500.-

CHELSEA GARDEN | té negro & verde, rosas, 
lavandas & vainilla  | 3500.- 

CHAI SPICE | té negro, clavo de olor, canela, cardamomo, 
jengibre | 3500.-  
PROVENCE | roiboos, violetas, bayas de sauco & pétalos | 3500.-


